www.mariazellerbahn.at

Samstag, 8. Oktober 2022
Kulinarischer Genusszug

Geniefden Sie im Panoramawagen ein saisonales Herbstmen( mit regionalen Kost-
lichkeiten. Unser Partner Fa. Wutzl Event aus St. Polten sorgt fir Gaumenfreuden.
Das Men wird direkt am Platz serviert. Bei der Zugfahrt von Mariazell nach

St. Polten erleben Sie atemberaubende Ausblicke auf die Landschaft.

Menii klassisch oder vegan: 7zg|. Zugfahrt

4-Giange: € 40,- 3-Ginge: € 36,-

Mariazell 16:05 Uhr > St.Polten Hbf. 18:22 Uhr
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Kulinarischer Genusszug

Panoramawagen
Samstag, 8. Oktober 2022

4-Ginge-Menii Klassik
Amouse Bouche: Gewiirz-Lardo mit Hofstettner Gewiirzkiirbis N

Regionaler Vorspeisenteller: Gerducherte Pielachtaler Forelle
i mit Apfel-Chutney und Kren P#-°" und mariniertes Schwein
*' mit Kriutermayonaise und Herbstsalat -"°”
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Hauptspeise: Kirchberger Wildragout mit Mini-Semmelknddel,
knusprigem Speck und Wurzelgemise ACGOL

Dessert: Zweierlei Schokomousse mit Dirndlchutney
und Zwetschke A¢¢©

‘[ ! Zum Abschluss: Kleine Naschereien aus der eigenen Patisserie
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4-Giange-Menii Vegan

Amouse Bouche: Schwarzlinsen mit Hofstettner Gewdirzkiirbis,
veganem Parmesan und Hollerkoch ALNO

Regionaler Vorspeisenteller: Mariniertes Ofen-Herbstgemiise mit
Chilirahm, Filoteig-Tascherl mit veganem Feta ®-"©

Hauptspeise: Rotkraut-Ktrbiscurry mit
i Spinat, Gewdirzblatt und veganem Feta A"t

Dessert: Schokocreme mit Dirndlchutney
und Zwetschke-Melisse #<<°

Zum Abschluss: Kleine Naschereien aus der eigenen Patisserie

‘ J 1 | Tipp: Erlesene Weine
aus dem Traisental!

Wir wiinschen guten §

£-= Appetit und eine
WUTZL EVENT angenehme Fahrt!
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